:)' Restaurant scolaire Cahagnes
B\QE N U Semaine du 27/01 au 02/02

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGIE & RESPORSARLE

' o . Médaillon de surimi L , [
HORS D'CEUVRE Macédoine mayonnaise mayonnaise Salade chinoise Taboulé BIO
Filet de poulet NOUVELLE Gratiné de poisson au
AGRICULTURE sauce P Riz cantonais Végétarien m Paupiette de veau nature
- fromage
Napolitaine
PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Semoule BIO Haricots beurre X Ratatouille BIO
PRODUIT LAITIER Fromage frais aux fruits BIO AE’ Emmental BIO Saint paulin Brie pointe

DESSERT Fruit frais BIO AE’ Mousse chocolat au lait Fruit frais BIO AE’ Crépe sucrée

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Patisserie maison m Plat végétarien *

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

}:‘" Produits locaux L5 Produit issu de I'agriculture biologique
@, 5] * Lait : Ferme de la Fouquiere (Le Petit Celland -50) AB *

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)

VOUS SOUHAITENT

* |aitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) @:2 Viande Label Rouge * Retrouvez |'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) . .
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) HVE Haute Valeur Environnementale * w

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : BE4P55

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



:)' Restaurant scolaire Cahagnes
B\QE N U Semaine du 03/02 au 09/02

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGIE & RESPORSARLE

' . . . \ « S Pommes de terre fagon
HORS D'CEUVRE Pizza au fromage m Céleri BIO rémoulade 4B Potage potiron piemontaise m
Longe de borc aux oi2nons Poisson pané et quartier *Poulet kedienou* Boulettes végétales m

& P & o de citron ) strogonoff
PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Gratin de chtux fleurs et Purée de po;(r)nes de terre Ag *Riz créole BIO* F]E Petits pois BIO Ag
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré Coulommiers BIO Ag *Mimolette* Rondelé BIO Ag

ruit frais y Compote pomme fraise *Banana Bread* Créme dessert vanille

DESSERT Fruit frais BIO

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Patisserie maison m Plat végétarien *

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

}:‘" Produits locaux L5 Produit issu de I'agriculture biologique
@, 5] * Lait : Ferme de la Fouquiere (Le Petit Celland -50) AB *

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)

VOUS SOUHAITENT

* |aitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) @:2 Viande Label Rouge * Retrouvez |'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) . .
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) HVE Haute Valeur Environnementale * w

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : BE4P55

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



:)' Restaurant scolaire Cahagnes
B\QE N U Semaine du 10/02 au 16/02

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGIE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

y
// Patisserie maison m Plat végétarien * o LE CH EF
& Srl:(ijtu:it:el:)r:]zu:e la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Ag fl‘OdUit fssu de [agriculture blologlaue VCE)LZ(;CN)Sg::-:?EE;\IT
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) .
* |aitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) @:2 Viande Label Rouge * Retrouvez |'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
::2: j: IZ\IF(E:LEZS:;:l((jl_ree;t:ti(tStCZﬁg;Zr-;g;js Auranches=0) HVE Haute Valeur Environnementale * w

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : BE4P55

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



:)' Restaurant scolaire Cahagnes
B\QE N U Semaine du 17/02 au 23/02

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGIE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

y
// Patisserie maison m Plat végétarien * o LE CH EF
& Srl:(ijtu:it:el:)r:]zu:e la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Ag fl‘OdUit fssu de [agriculture blologlaue VCE)LZ(;CN)Sg::-:?EE;\IT
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) .
* |aitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) @:2 Viande Label Rouge * Retrouvez |'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
::2: j: IZ\IF(E:LEZS:;:l((jl_ree;t:ti(tStCZﬁg;Zr-;g;js Auranches=0) HVE Haute Valeur Environnementale * w

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : BE4P55

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



:)' Restaurant scolaire Cahagnes
B\QE N U Semaine du 24/02 au 02/03

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGIE & RESPORSARLE

. N Salade de pommes de L. [ . \
HORS D'CEUVRE Crépe au fromage m terre emmental tomates Betteraves BIO vinaigrette 4B Emincé bicolore BIO 4B
Paupiette de veau , , . . Poisson blanc MSC
forestisre Nugget's de blé m Hachis parmentier basquaise
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots verts Ratatouille Salade iceberg Semoule BIO
. v Fromage frais aux fruits (= ) ) . (% .

PRODUIT LAITIER Coulommiers BIO AB BIO 4B Saint paulin BIO portion 4B Madeleine

DESSERT Créme dessert vanille Banane BIO AB\' smoothie gfcr)nme fraise AE’ Yaourt sucré Local HVE (D o

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

@ Patisserie maison m Plat végétarien * LE CHEF
& Srl:(ijtu:it:el:)r:]zu:e la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Ag fl‘OdUit fssu de [agriculture blologlaue VCE)LZ(;CN)Sg::-:?EE;\IT
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) .
* |aitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) @:2 viande Label Rouge * Retrouvez I'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
::2: j: IZ\IF(E:LEZS:;:l((jl_ree;t:ti(tStCZﬁg;Zr-;g;js Auranches=0) HVE Haute Valeur Environnementale * w
AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : BE4P55

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



